
パンは耳を切り落とし、クッキング
シートではさむ。麺棒で均一に伸ばして
シート状にする。ミニトマトとチーズは
厚さ3mmにスライスし、ベーコンは幅
1cmに切る。

混ぜ合わせた Aをパンの片面に塗
り、手でちぎったバジル、ミニトマト、ベー
コン、チーズをのせる。バジル 1 ～ 2
枚は取りおく。

温めておいたオー
ブントースターに並べ、
生地のまわりがこんが
りと焼けてチーズが溶
けるまで焼く。皿にとり、
残しておいたバジルを
ちぎって散らす。2
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A

簡単マルゲリータ風ピザ
サクサク食感クリスピータイプのお手軽な食パンピザ。
おやつや軽食にピッタリ！

1111もっちり山型食パン（6枚）  ・・ 2枚
252417 有機栽培ミニトマト  ・・・・ 6個
シュレッドチーズ  ・・・・・・・・・・・・・・・ 40g
ベーコン  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 2枚
バジル  ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 6枚

トマトケチャップ 
 ・・・・・・・・・ 小さじ2
ウスターソース
  ・・・・・・・ 小さじ1/2

作ってみよう！ 今日のおやつ

180円
本
体

（税込 194円）
もっちりした食感の、軽い甘さが
おいしい食べやすい食パンです。

消費期限：お届け日翌日

1斤（6枚）
もっちり山型食パン

材 

料 （
２
人
分
）

作
り
方

玉ねぎやピーマン、サラ
ミソーセー

ジなどをトッピングして
もおいしく

　仕上がります。

6枚

Buono!uono!

1111 毎週
企画 西洋軒

小麦・乳


