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　バラ凍結ミンチの製造工程以外は、原材料の搬入
から加工工程を経て保存されるまで、一方向のライ
ンで効率的である。自動スライサーの導入と盛り
付けの簡素化で肉に手が触れる時間を短縮し、肉
温上昇を防いでいる。工場内は常温１５℃に保た
れ、異物混入が無いよう服装にも細心の注意が払わ
れている。　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　産直コープ牛は、肥育中期以降の抗生物質
や成長ホルモン剤を使用せず優れた安全性
を誇ります。コープこだわり牛は、和牛と
ホルスタイン種の交雑種で和牛の美味しさ
と経済性を兼ね備えた牛肉です。産直コープ
豚は、肥育後期に大麦やパン粉を与えることで
食味を向上させています。産直平牧三元こめ育ち
豚は、３種類の豚を掛け合わせた味の良い豚です。飼料自給率向上のために休耕田
で契約栽培して生産された米を飼料に配合しています。

　産直牛、産直豚を中心とした
コープしが独自ブランドをどれだ
け組合員の皆さんの利用につなげ
ていくかが課題です。肥育期間
も出荷前休薬期間も一般的な市
場流通よりも長く、安心なお肉
をお届けします。　　　　　　　

　牛肉の新鮮パックや豚肉の真空
パックなど鮮度を保つ独自の技術を
持っておられます。「生協の無店舗販
売では、買い手が商品を直接目で見て
選べないから、いつ頼んでも品質が安
定していなければならない」と言い切
られた言葉が印象的でした。組合員か
らの要望があれば、交流・研修・学習会などにも協力したいとのことでした。　　 
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