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　おうみんちでは、10月にコープしが組合員で
植えたじゃがいもの圃場を見学した。草取りな
どの世話をしていただき、生き生きと大きく育っ
ていた。12月には組合員のもとに届けられると
のことで大変楽しみだった。また、守山メロンの
生産技術向上のためのメロントレーニングハウ
スや「鍋圃場」と呼ばれる鍋に使う野菜の畝が
順番に並び一回りするだけで鍋の材料がそろう
という畑などユニークな取り組みをされている。

　菜の花は、特有の苦みと香りが好まれ、和
え物・おひたし・炒め物に最適です。大野芋
は、小さめで身が締まり、煮くずれしにくく、
もちもちとした食感が特徴です。聖護院だい
こんは、肉質がとても柔らかく、煮くずれし
ないのが特徴で、田楽や煮物、ふろふき大根
など煮ておいしい大根です。

　今年（2013 年）は、年末には
おせちの販売を予定しています。
また今後は独居老人向けのお弁
当なども検討し福祉的な役割に
も意欲的に取り組んでいきたい
と考えています。　　　　　　
　これからの問題は、生産者が高
齢で減少傾向にあることです。特
に何十年も経験を積んでこられた生産者は五感で感じる ｢腕」を持っておられま
す。その「腕」に頼らなくてもいいように、土壌診断によって栽培をマニュアル
化する取り組みを、地学の大学と農協が連携する産学連携で進めています。　　

　おうみんちでは、地産地消や旬の野菜を美味しいうちに食していただく取り組み
など、作る人と食する人を真ん中に考えた取り組みを進めていらっしゃると感じま
した。県内の野菜を皆さんで利用しましょう。　　　　　　　　　　　　　　　　
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